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PLAQUE À FRIRE STANDARD
QUEST Modèle  QGMFT & QGMFZ

Caractéristiques du Produit
• Plaque chauffante en acier doux de 5  ⁄8“ d’épaisseur

• Poli linéaire en usine, plus facile à nettoyer

• Valve manuelle pour chaque brûleur

• Brûleurs en fonte résistant,  à espacement rapproché afin 
   de mieux définir la température de la surface de la zone de 
   travail

• Profil bas de 8½”(216) facile à insérer dans le Chef Centre

• Une large auge à graisse avec un trou d’évacuation pour 
   indiquer lorsque plein et une glissade pour éviter les 
   déversements

• Structure tout acier inoxydable

• Fabriqué pour usage supérieur

• Bon rapport qualité/prix donnant d’excellentes performances 
   avec un minimum d’entretien

L’épaisse plaque d’acier de 5⁄ 8” (16 mm) fournit 

une température uniforme avec récupération 

rapide. Un gros réceptacle à graisse interne en 

acier inoxydable avec concept unique 

“contenant-dans-un-contenant” est propre et 

facile d’entretien. Disponible avec pare-

éclaboussure ou plate-forme à égalité avec feux 

ouverts pour permettre l’aisance latérale 

nécessaire aux marmites lors du mijotage.

Caractéristiques en Options
• Plaque de 1” d’épaisseur

• Hauteur désirée à l’arrière et sur les côtés

• Contrôles thermostatiques (Model QGMFZ)

• Plateau ramasse-miettes, tablette de préparation ou 
   espace d’appoint

• Boutons de garde

• Ensemble de raccordement flexible pour  gaz

• Pieds  ajustables pour comptoir

• Dosseret de 6” (152), 10” (254) ou 17” (432) de haut

ÉQUIPEMENT DE CUISSON MODULAIRE

QGMFT 36 

MODÈLE AVEC CONTROLES  DE VALVE MANUELLE  ILLUSTRÉ

“Quest pour les décisions finales chez Quest”

Choisissez le type de support parfait pour votre plaque Quest pour rencontrer vos besoins: (Voir section du catalogue)

Base réfrigérée avec tiroirsSupport tubulaire en acier inoxydable 

(avec ou sans tablette)

Cabinet de base en acier inoxydable 

(avec ou sans porte)

Modèle  EST Modèle  ESA Modèle  QRB Modèle  QGRO & QGCO

Four Standard et à Convection



Quest- Plaque À Frire Standard

QUEST Metal Products Limited
889 Erin St, Winnipeg, MB  R3G 2W6
Tel: 204.786.2403  Fax: 204.783.7598
Email: sales@questmp.ca

Notes d’installation
• Spécifier gaz naturel ou propane 
• L’unité  requiert 6” (150 mm) de dégagement du mur 
   d’approvisionnement et sur les côtés 
• Raccordement arrière pour gaz de ¾” (19 mm)   
   (idéal pour tuyau de raccordement du gaz) 
• Dégagement de 27” (685 mm) à l’avant recommandé 
   pour retirer le récipient de graisse

CONTRÔLE MANUEL CONTRÔLE THERMOSTAT
LARGEUR 

 (mm)
PROFONDEUR 

 (mm)
HAUTEUR  

(mm)

POIDS À  
L’EXPÉDITION

MODÈLE CONTROLE PUISSANCE CONDUITE 
DE GAZ MODÈLE THERM. PUISSANCE CONDUITE 

DE GAZ LIVRES KILOS

QGMFT-12 1 20,000 ¾” (19) QGMFZ-12 1 20,000 ¾” (19) 12” (305) 33” (840) 8½” (216) 95 43

QGMFT-18 2 40,000 ¾” (19) QGMFZ-18 1 40,000 ¾” (19) 18” (460) 33” (840) 8½” (216) 140 64

QGMFT-24 3 60,000 ¾” (19) QGMFZ-24 1 60,000 ¾” (19) 24” (610) 33” (840) 8½” (216) 190 86

QGMFT-30 3 60,000 ¾” (19) QGMFZ-30 1 60,000 ¾” (19) 30” (765) 33” (840) 8½” (216) 235 108

QGMFT-36 4 80,000 ¾” (19) QGMFZ-36 2 80,000 ¾” (19) 36” (915) 33” (840) 8½” (216) 280 127

QGMFT- 42 4 80,000 ¾” (19) QGMFZ-42 2 80,000 ¾” (19) 42” (1070) 33” (840) 8½” (216) 330 150

QGMFT- 48 5 100,000 ¾” (19) QGMFZ-48 2 100,000 ¾” (19) 48” (1220) 33” (840) 8½” (216) 375 170

QGMFT-54 6 120,000 ¾” (19) QGMFZ-54 3 120,000 ¾” (19) 54” (1372) 33” (840) 8½” (216) 420 191

QGMFT- 60 7 140,000 ¾” (19) QGMFZ-60 3 140,000 ¾” (19) 60” (1524) 33” (840) 8½” (216) 470 213

QGMFT- 66 7 140,000 ¾” (19) QGMFZ-66 3 140,000 ¾” (19) 66” (1677) 33” (840) 8½” (216) 540 245

QGMFT-72 8 160,000 ¾” (19) QGMFZ-72 4 160,000 ¾” (19) 72” (1829) 33” (840) 8½” (216) 585 265

THERMOSTATS EN SURPLUS OPTIONNELS

Distribué au Canada par:
Russell Food Equipment Ltd.
russellfood.ca
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AVIS: Les dimensions sont exactes au moment de cette publication 
mais sujet à changement sans préavis. Si les mesures sont 
contraignantes, consultez l’usine de fabrication.

(Étiquetage
 optionnel)


